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12 avril au 26 mai 2018
A partir de 19h au Republik Beach Club & Grill
Menu de tapas avec trois snacks dans la Dark Room
Menu a cing plats dans la Light Room
Rs 3,500 par personne

Cette escapade culinaire débute dans la « Dark Room » du Republik bar avec des

cocktails et quelques créations gastronomiques servis en tapas. Elle se poursuit

dans la « Light Room » du restaurant avec un menu a cinq plats. Avec une

valorisation unique des produits de I'ile Maurice, cette expérience gustative est a '

image du célébre chef de renommée internationale, Luke Dale Roberts, et ses <
voyages autour du monde. '

Classé 22e parmi les « 100 Meilleurs restaurants du monde » et élu

« Meilleur restaurant en Afrique » en 2016, The Test Kitchen a été décrit par

le prestigieux JHP Gourmet Guide comme « une destination gastronomique
internationale qui vaut un déplacement ».

Ve, air MaurRImius
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The Test Kitchen est un restaurant
gastronomique de renommeée internationale,
inauguré en 2010 au Cap, en Afrique du Sud,
par le chef primé Luke Dale Roberts.
Composé d'une Light Room et d'une

Dark Room, le restaurant est ouvert le soir a
seulement 40 clients privilégiés qui embarquent
pour un voyage culinaire de 21 créations
inédites concoctées par le Chef Roberts.
L'expérience débute dans la Dark Room ou
les gourmets partagent des canapés avant de
passer a la Light Room pour enchainer cette
aventure gastronomique.

La Dark Room est le point de départ du voyage
culinaire initiatique concocté par Dale Roberts. Pendant
que les cocktails et les premiers plats de la Dark Room
sont servis, un parchemin est distribué pour permettre
aux gourmets de découvrir les trésors culinaires qu'ils
s'apprétent a savourer sur une mappemonde. Plus qu'un
guide visuel au menu, cette carte crée le lien entre
linspiration et I'expérience pour donner les détails sur
chaque plat de la Dark Room.

La Light Room, plus spacieuse et élégante, confere

une ambiance majestueuse. A l'arrivée, les gourmets
recoivent une infusion de géranium servie avec des
glaces de pétales de rose. Cet accueil marque la
différence entre le style avant-gardiste de la Dark Room
et la fraicheur florale de la Light Room. Le menu est a
Iimage du célébre chef de renommée internationale,
Luke Dale Roberts, et ses voyages autour du monde.

Plus aérienne et plus traditionnelle, la Light Room propose
un menu reflétant les pérégrinations autour du monde du
Chef Luke Dale Roberts. Parmi les plats emblématiques, on
retrouve le ceviche péruvien évoquant le long séjour du
Chef Roberts a sillonner les routes d Amérique du Sud, le
« Billionaire’s Shortbread » ou le « sablé du milliardaire »
comme un clin d'ceil sentimental a 'Ecosse, terre de cceur.

Depuis son ouverture, The Test Kitchen jouit d'une
reconnaissance internationale, qui lui a valu un classement
ala 22e position des « Meilleurs restaurants au monde »
et en tant que « Meilleur restaurant en Afrique » dans les
World's Best Restaurants Awards 201 6.
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Ce nom est synonyme de la cuisine la
plus raffinée, la plus innovante et la plus
créative d'Afrique.

Ayant recu de nombreuses récompenses et jouissant
d'une reconnaissance internationale continue depuis
I'ouverture de The Test Kitchen en 2010, le chef
anglais a assuré sa position de leader sur la scéne
gastronomique internationale.

Depuis 25 ans qu'il a enfilé son premier tablier; Luke a

voyagé autour du monde, travaillant dans les meilleurs

restaurants de Londres et d’'Europe ;il a passé cing ans
en Asie avant de s'installer en Afrique du Sud.

Le magazine TIME a indiqué que le 24 novembre
2010 est le jour ot « Woodstock est officiellement
devenu le district le plus excitant du Cap... quand
Luke Dale Roberts y a ouvert The Test Kitchen ».
Luke a été nommé Chef de 'année au Eat Out DStv
Food Network Restaurant Awards de 201 |, et son
restaurant a été plusieurs fois distingué.

The Test Kitchen offre une expérience exclusive

ol Dale Roberts appose sa technicité experte, fait
vivre sa passion pour le go(t naturel et donne vie a
ses expériences internationales en créant des plats
innovants.

Dale Roberts a ouvert un second restaurant, The

Pot Luck Club, un endroit branché qui surprend

les gourmets avec son concept de tapas, sa cuisine
ouverte et la vue a 360° sur la ville. Il a également
lancé Luke Dale Roberts X the Saxon a Johannesburg,
trés apprécié par les amoureux de la cuisine locale,
ainsi que le tout nouveau The Shortmarket Club, situé
dans un batiment historique sur la vibrante Bree Street
du Cap et qui fait déja sensation.
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restaurant,sltue al'entrée du r'estqurant
Le Bazar ou appelez la Conaergeme.

Modalités :
Les réservations a I'avance sont obligatoires
Sous réserve de disponibilité

Shangri-La’s Le Touessrok Resort & Spa, Mauritius

Coastal Road, Trou D’eau Douce 42212,
Republic of Mauritius

www.shangri-la.com/mauritius
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Discover your #personalparadise @shangrilamauritius



